Es freut uns auBcror&cntlich, dass Sie sich nach unseren Mcnﬂvorschlégen

crkundigen.

Fiir besondere Anldsse uns GruPPen ab 6 Personen haben wir eine Serie von
sPezie”en Mentis zusammengestc”t. Die Philosophie unserer Kiiche ist sehr
marktorientiert und darauf ausgelegt, eine  sehr  individuelle

Z.usammcns’cc”ung &cr Menis zu gewéhrlcis’ccn.

Die bcstchen&cn Mentis |<é')nncn clcsha”a nach lhrcn Vorstc”ungcn mit SuPPe bzw.
warmen VorsPeise ergénzt oder geén&ert werden. Falls Sie thre Auswahl auf den
Folgenclen Seften nicht treffen konnen, teilen Sie es ungeniert mit ~ wir sind dafiir

da, Ihr individuelles Menti nach thren Preisvorste“ungen 7u kreferen.

Damit lhre Feier ein festliches Ercignis wird und alles rcibungslos l5uft cmPFeHen
wir ein einheitliches Menii. Selbstverstandlich werden wir Wiinsche aus
gesundheitlichen Griinden oder Vorlieben Threr Gaste berﬂcksichtigen. Gerne

iibersenden wir thnen auch unsere Weinkarte.

Mit den besten Griissen aus dem Tal der Loreleg
- o@%}%&

Cuisiner


Harald Kutsche


Meni 1

Salatchen mit <<etwas>> zu Beginn-
blok was fir ein <<etwas>>!1!
12,~
Getiillte Poulardenbrust im Krautermantel
umgeben von kleinem tournierten Marktgemijse

und hausgemachte Eigwaren
]9)"
Fochierte Birne in Rotwein mit Pfeffer & Lorbeere
mit zartschmelzendem Sahneeis
12,-

* R k%

pro Gedeck 36,- €uro



Menl 2

In Gin marinierter Salm

an sitiBer Dijonsemcsauce und Wildkrautersalat
151"
Niisschen aus der Rehkeule mit Walclpilzen
Burgunclersauce, tourniertes Marktgem[lse

und hausgemaclﬁte Hartweizengriesnudeln
25 ~
Tarte Tattin an Calvadosschaum
und hausgemachtem Zimtsahneeis
1

* %k k%

pro Gedeck 49 ~ €uro



Menu

Mille feuille von APFCI
Sellerie und Raucherforelle
10,~

* k%

Cappuccino von Stangenspargel & Orange
6,~
L ammcarre im Krautermantel
Rotweinsauce, glasiertes Marktgemﬂse

und Mousselinekartroffeln
29
£k ok
Auswahl von unserem Kasewagen
oder
Mohncrépes mit Frischkase

und marinierten Waldbeeren
14

pro Gedeck 59,~ €uro



Menl 4

Vorsl:)eisenvariaton von
Tomate, Lachs, Hirsch & Co.

14~

Essenz von Z.itronengras

mit Jakobsmuschel
10,-
Medaillon vom Kalb mit Walnusspesto
Burgundersauce, tourniertes Mar\d:gemilse

und hausgemachte Hartweizengriesnucleln
29 ~
Auswahl von unserem Kasewagen
oder
Terrine von Valrona-Schokolade an Zwergorangenconﬁt
und hausgemaclﬁtem Fruchtsorbet
14+

* % k%

pro Gedeck 67~ €uro



FOlgCﬂClCS m'c)chten wir noch bemerl«en .......

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer

Ritte melden Sie uns die genaue Gastezahl bis 2 Tagc imvoraus. Die bis am
Vorabcnd (spétestens Frijhmorgens) gemclde’ce Personenzahl ist verbindlich.

SPéterc Abmclclungcn missen wir mit 50% berechnen.

Gerne stellen wir Thnen die Rechnung mit der Bitte um Uberweisung nach

Hause zu.

Logern Sie nicht, uns lhre Anregungen und Kritiken mitzutelen - nur so

kénnen wir uns s’cetig verbessern.



